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fur den schonsten tag im leben eines brautpaars kreie-
ren wir hochzeitstorten ganz nach ihren vorstellungen.
dabei sind ihren winschen kaum grenzen gesetzt. wir
sind ihr spezialist fir hochzeitstorten aller art.

U ﬂ en d | |Ch e sie kdnnen gerne aus unserer goBen auswahl an torten

am - wahlen: nusstorte, schokotorte, sachertorte, malakoff-
mog I ICh - torte, schwarzwaldertorte, punschtorte, erdbeertorte,
wachauertorte, sarah bernhardtorte, truffeltorte, eier-
likortorte und viele mehr.

wenn sie andere vorstellungen von ihrer traumtorte ha-
ben, erfullen wir ihnen selbstverstandlich ihre wiinsche.




wir backen fur sie eine torte und verzieren diese mit ei-
nem eBbaren foto ihrer wahl. bringen sie uns dazu ihr
wunschbild, wir drucken dieses mit lebensmittelfarbe
auf eine eBbare folie auf und verzieren damit die torte
ihrer wahl.

wir bereiten ihnen auch gerne zusatzliche mehlspeisen
far ihre hochzeit zu. angefangen von petit fours tber

individueller teegeback bis hin zu beistelltorten und schnitten aller

art.

’ .
geht S n ICht . weitere tortenfotos findensie aufunsererwebsite
) oder in unserem tortenbuch, das in jeder filiale
aufliegt.







wieviele portionen?

pro gast ein stlick torte, da manche gaste Uberhaupt
keine torte moégen, andere dafur gleich zwei stiick es-
sen. beachten sie, dass sowohl nachmittags als auch
nachts torte gegessen wird. neben der hochzeitstorte

sollten weitere kuchen angeboten werden.
beachten?

welche tortenart?

creme und zuckerguss sattigen mehr als frucht-torten.
berlcksichtigen sie dies bei der planung der grofle.
mehrstdckige torten kénnen variiert werden.
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diabetiker? lebensmittelallergien?

Uberlegen sie, ob einige ihrer gaste auf bestimmte
lebensmittel allergisch reagieren oder ob unter ihren
gasten jemand unter diabetis leidet. wir kénnen hier-
auf ricksicht nehmen und spezielle torten anfertigen.




welches gestell?

es gibt auch hier mehrere méglichkeiten. auf einem
etagengestell Ubereinander, in treppenform, um den
mitteldorn gedreht, auf einem mondscheingestell an-
gerichtet oder ohne gestell.

welches modell?

wahlen sie ein modell aus unserem reichhaltigen ange-
bot, oder wir fertigen die torte nach ihren winschen.
wenn sie fotos einarbeiten wollen oder eine bestimmte
form der torte wiinschen — kein problem.

lieferung?

wann und wohin soll die torte geliefert werden? muss
diese vor ort gekihlt werden? teilen sie uns auch die
telefonnummer des veranstaltungsorts mit. Gbrigens:
innerhalb von 30 km beliefern wir sie gratis.







unsere backerei-konditorei befindet sich seit 1982 im
familienbesitz, und wird seit 1. marz 2013 in zweiter
generation von Roman Bartl jun. gefiihrt. begonnen
hat alles als café-konditorei, im jahr 1998 wurde der
betrieb um unsere backerei erweitert.

hier werden alle brote, gebacksorten und mehlspeisen
in aufwendiger handarbeit gefertigt. wir legen hochs-
ten wert auf qualitat und arbeiten nur mit ausgewahlten
zutaten aus der region und nach Uberlieferten rezepten.
wir bauen auf vertrautes und tradition, sind aber
genauso offen fur neues.

wir greifen gerne ihre anregungen und winsche auf
und versuchen, jeden noch so ausgefallenen wunsch
umzusetzen. rufen sie uns an oder besuchen sie uns
in der konditorei, um in einem persdnlichen gespréach
ihre torte zu kreieren.
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